
Arlette
Notre césar normande avec poulet, 
sucrine, tomme de Normandie, croûtons, 
champignons et sauce césar

Jacotte
Gambas, penne, agrumes et salade verte

Charlot
Chèvre chaud sur toast de pain
d'épices, noix, tomates 
cerises et salade verte

Nos salades
17€

18€

16€

Glaces artisanales «Soeurette» 
Made in Normandie 
2 ou 3 boules

Glace :  Vanille, caramel 
beurre salé, pistache, café, 
yaourt, chocolat au lait

Sorbet : Chocolat noir,  fraise, 
pomme, poire, citron

Mousse au chocolat 70%
Et sa langue de chat

Brioche perdue
Caramel beurre salé et 
éclats de noisettes

Cheesecake aux 2 citrons
Citrons jaunes et verts, 
biscuit spéculoos

Nos desserts

Ile flottante
Aux pralines roses

Tarte fine aux pommes
Caramel beurre salé 
et crème d'Isigny

Café ou thé gourmand
Demandez le programme !

Trou Normand
Glace pomme ou poire 
arrosée de Calvados

7€

9€

8€

7€

9€

 11€

10€

7€ / 9€

10€ / 

Andouilette AAAAA, frites maison
Sauce mourtarde à l'ancienne

Suprème de poulet à la normande, riz safrané
Grand classique avec sa crème et ses champignons

Fish & chips
Lieu noir en tempura et sauce tartare

Entrecôte et frites maison
300g de bœuf normand, sauce béarnaise et salade verte 

Pavé de saumon, courgettes 
sautées à l'ail et aux herbes
Sauce citron basilic 

Tartare de bœuf au couteau, frites maison 
Préparé par nos soins

Classique cheeseburger, frites maison
Buns, steak haché normand, tomme de Normandie, 
salade, oignons rouges, ketchup et yellow mustard
 
Lasagnes végétariennes
Courgettes et fromage de chèvre

Nos plats
19€

17€

18€

24€

20€

17€

18€

16€

Steak haché ou fish & chips 
Un sirop à l’eau et une boule de glace

Menu enfant

12€

Salade verte
Frites maison
Riz safrané
Sauté de courgettes

Nos Garnitures
4€
5€
5€
5€

Œufs mayo
Plein air de la ferme de l’Ecoufle, 
mayonnaise maison et sucrine

Assiette de charcuterie 
Sélection de cochonailles de la région

Salade de lentilles aux lardons
Carottes, oignons et vinaigrette 
à la moutarde

Œuf cocotte au saumon
Bien gourmand et accompagné 
de ses mouillettes

Camembert rôti 150g
Incontournable en toutes saisons

Foie gras maison, chutney de pommes
Au Calvados et avec ses toasts

Ceviche de daurade
Coriandre, oignons rouges et citron vert

Nos entrées
6€

8€

7€

9€

11€

14€

10€

Chez nous tout est fait maison à partir de produits frais


